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Suroviny

Porce: 2

- Velka kedlubna 1 ks

- Mrkev 300 g

- Jarni cibulka 1 svazek

- Repkovy olej 1 ks

- Zeleninovy vyvar 400 ml
. Cervena ¢ocka 140 g

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Vinny ocet 2 1zice

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Ocisténou kedlubnu a mrkev nakrajejte na kousky. Cibulky nasekejte nahrubo. VSe orestujte na trose
oleje. Zalijte vyvarem a pridejte 300 ml vody. Nasypte ¢oCku, osolte a opeprete a varte asi 10 minut
domékka- Podle chuti pridejte trochu vinného octa. Posypejte nasekanou petrzelkou.
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