Kureci polévka s dlouhymi nudlemi
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Suroviny

Porce: 2

- Cuketa 300 g

- Cibule 2 ks

- Olivovy olej 1 ks

- Kureci vyvar 600 ml

- Kureci prsni rizky 250 g
. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Téstoviny linguine 80 g
- Petrzelka 1 hrst

- Kura z citronu 1 ks

. Stéava z citronu 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Cuketu nakrajejte na kosticky, cibuli najemno. Na oleji orestujte nejprve cibuli, pak pridejte cuketu,
po chvili zalijte vyvarem a 200 ml vody a vloZte na kousky nakrdjené kureci maso. Osolte, opeprete a
varte asi 10 minut. Pridejte téstoviny a varte jesté dalSich 8 minut, dokud nejsou al dente. Jemné
nasekanou petrzelku smichejte s citronovou kurou a Stavou. Polévku podavejte ozdobenou
ochucenou petrzelkou.
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