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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

. Salotka 3 ks

. Cesnek 3 strouzek

- SuSené rajcata 8 ks

- Mleté hovézi maso 400 g
- Oregano 1 hrst

- Petrzelka 1 hrst

- Rozvalené pizza tésto 2 ks
. Zloutek 2 ks

- Bilky na potreni 2 ks

- Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujte nadrobno nasekané Salotky, cesnek a suSena rajcata. Vychladlé smichejte s mletym
masem, nasekanym oreganem a petrzelkou. Pridejte zloutky, dochutte soli a peprem. Masovou smés
rozprostrete na pripravené tésto ve tvaru valecku a priklopte tak aby vznikla kapsa. Okraje
primacknéte, prendejte na plech vylozeny pecicim papirem a seshora propichejte vidlickou. Potrete
vyslehanymi bilky a pecte v predehraté troubé pri 180°C asi 40 minut.
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