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Suroviny

Porce: 4

- Rozvéalena krehka tésta 2 ks
- Maslo na vymazani formicek 1 ks
- Brokolice 1.2 ks

- Jarni cibulka 2 ks

- Gorgonzola 60 g

- Pekanové orechy 2 hrst

- Vejce 3 ks

- Smetana na vareni 100 ml

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Oregano dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z tésta vykrojte kulaté tvary a vlozte je do formi¢ek vymazanych mdslem. Brokolici rozdélte na mensi
hlavicky a kratce je povarte domékka, asi 5 minut. Poté je rozlozte do kolackd, pridejte na kolecka
nakrajenou jarni cibulku, kousky gorgonzoly a pekanové orechy ( ¢ast si nechte na ozdobu ). Zalijte
rozslehanymi vejci se smetanou, soli a peprem. Ozdobte listky oregana a jesté zbyvajicimi
pekanovymi orechy. Okraje kolacku potrete rozSlehanym vejcem. Pecte v predehraté troubé pri
180°C asi 30 minut.
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