Listové kolace se syrem a brusinkami
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Suroviny

Porce: 4

- Anglicka slanina 100 g

- Cibule 1 ks

- Rozvélena listova tésta 2 ks
- Olivovy olej na potreni 1 ks
- Hermelin 2 ks

- Susené brusinky 1 hrst

- Tymian 1 Spetka

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi nasucho orestujte na kostiCky nakrajenou slaninu s nasekanou cibulkou. Odstavte.
Rozlozené tésto nakrajejte na velké ¢tverce, okraje zalozte. Potrete troSkou oleje, vnitrni ¢ast tésta
vidlickou zlehka propichejte, a na vrch rovnomérné rozlozte orestovanou slaninu s cibulkou. Pridejte
platky hermelinu a su$ené brusinky. Ozdobte snitky tymidnu. Podle chuti muzete osolit a opeprit.
Pecte v predehraté troubé pri 180°C dozlatova, asi 20 minut.
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