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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Susené merunky 250 g

- Jedla soda 1 1zicka

- Maéslo 125 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Vanilkovy lusk 1 ks

- Vejce 3 ks

- Mlety zazvor 1.2 1zicka

- Hladkd mouka 180 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Liskové orisky 100 g

- Pomeranc 3 ks

. Stava z 1,2 citronu 1 ks

- Pomerancovy likér 2 cl

- Kukuri¢ny Skrob 25 1zicka

Doba pripravy: 50 min

ObtizZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Merunky pokrajejte a svarte s 300 ml vody. Vmichejte sodu, nechte zchladnout a rozmixujte. Mékké
maslo utrete s cukrem a vanilkovymi seminky. Postupné zaslehejte vejce o pokojové teploté. Pak
vmichejte i merunkové pyré ochucené zazvorem. Mouku prosejte s praskem do peciva a mletymi
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orisky. Zapracujte do zakladu tésta a nalijte ho do vymazané formy. Tu prekryjte alobalem a
utésnéte. Do hlubokého pekace postavte formu s téstem. Pekac zalijte horkou vodou, ta by méla byt
asi do poloviny vysky tésta ve formé. Pecte 2 hodiny na 150°C. Pudink vyjméte, sundejte alobal a
nechte vychladnout. Z jednoho pomerance oSkrabejte kuru, ¢ast dlouhych kousku dejte stranou.
Druhy pomeran¢ nakrajejte i s kirou na kolecka a 4 z nich odlozte. Ze zbylého ovoce vykrajejte
duzninu a vymackejte $tavu. Tu smichejte se zbylou kiirou, $tavou z citronu a likérem a svarte.
Vmichejte Skrob a nechte zhoustnout. Dilky vlozte do svarené stavy a prohrejte. Nalijte na pudink a
nechte ztuhnout. Ozdobte koleCky pomerance, klirou a mletymi orisky.

Poznamka:

Forma o pruméru 22 cm



