Koblihove uzly z bramborového tésta

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 15

- Predem uvarené brambory 500 g
- Hladka mouka 800 g

- Vejce 5 ks

- Krupicovy cukr 4 Izice

- Maslo 50 g

. Citronovéa kura 1 1zice

- Citronova stava 1 lzice

- Drozdi 30 g

- Olej na smazeni 1 ks

- Skorice na obaleni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Uvarené brambory oloupejte a nastrouhejte. Na val prosejte mouku, do stredu pridejte nastrouhané
brambory, vejce, cukr, rozehraté maslo, citronovou kuru, citronovou $tavu a drozdi. Zpracujte
rukama ve vlacné tésto. Z néj oddélujte kousky, vyvélejte z nich delsi valecky a splette do uzli.
Nechte na pomouceném vale kynout asi 30 minut. Pak smazte v rozpaleném oleji z obou stran. Jesté
horké uzly obalujte v cukru smichaném se skorici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

30 kusu



