Sibrinky s tvarohovou naplni a povidlovou
omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 300 g

- Vejce 4 ks

. Stl 1 ks

- Mékky tvaroh 200 g

- Mouckovy cukr 100 g

. Svestkovéa povidla 100 g

. Cervené vino 100 ml

- Mleta skorice 1 1zice

- Mlety mak na posypani 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, 2 vajec a Spetky soli vypracujte tuhé ( nudlové ) tésto a vyvalejte ho na co nejtenci plat. Z
tvarohu, dvou zloutki a mouckového cukru vymichejte napln a 1zickou ji kladte rovnomérné na
polovinu tésta. Dokola potrete bilkem a priklopte. Prsty primacknéte tésto kolem naplné a
vykrajovatkem vykrojte Sibrinky. Varte je v lehce osolené vodé asi 7 minut. Povidla svarte s vinem a
skorici. Oméacku nalijte do talire, pokladte Sibrinkami a posypte mletym makem smichanym s
mouckovym cukrem.
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