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Suroviny

Porce: 10

- Susené ovoce 200 g

- Tuzemdak 100 ml

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do perniku 1.2 baleni
. Skorice 1 ks

- Krupicovy cukr 125 g

- Vejce 1 ks

- PInotu¢né mléko 150 ml

- Tuk 1 1zice

- Hrubd mouka na formu 2 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Susené ovoce zalijte v misce tuzemékem a nechte asi 10 minut odlezet. Mezitim zapnéte troubu na
180°C. Mouku smichejte s praskem do perniku, skorici a cukrem. Pridejte vejce, rozpusténé maslo a
mléko a zadélejte tésto. Formu vymazte tukem, vysypte hrubou moukou a nalijte do ni tésto. Uhladte
a navrch rozprostrete scezené a okapané ovoce. Pecte asi 30 minut dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Forma o rozmérech 30x20 cm



