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Suroviny

Porce: 10

- Listové tésto 1 baleni

- Hladkd mouka 1 ks

- Brynza 180 g

- PInotu¢né mléko 20 ml

- Pepr 1 Spetka

. Cervena cibule 1 ks

. Cerstvéa pazitka 1 hrst

- Vejce na potreni 1 ks

- Kmin 2 Spetka

- Sl na posypani dle chuti 4 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 10

Postup:

Listové tésto vyvalejte na pomouceném valu na vysku asi 3 az 5 mm. Z tésta potom sklenickou nebo
formickou vykrajujte kolecka o pruméru asi 6 cm. Na polovinu naneste 1zickou néapli: brynzu
smichejte s mlékem, Spetkou pepre, nasekanou cibuli a pazitkou. Priklopte prazdnym koleckem a
okraje pomoci priborového noze poradné primacknéte - udélejte ozdobny vejirovity lem. Nakonec
pagacky potrete rozslehanym vecjcem, posypte soli a kminem. Dejte je na plech vylozeny pecicim
papirem a pecte v predehraté troubé pri 180°C asi 15 minut dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Na 10 ks



