Americka pizza se zampiony a sunkou

Kategorie: Chutovky

Autor: Bmilinkal1991

Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 300 g

- Prasek do peciva 1 ks

. Stl 0.5 1zicka

- Olej 4 lzice

- Rajcatova passata 300 ml
. Zampiony 8 ks

- Stl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 4 Spetka

. Tucny strouhany syr 200 g
. Sunka 6 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Americka Samoa

Pocet porci: 10
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Postup:

Do misy od robota nasypejte mouku,prasek do peciva a stl. Promichejte, pak prilijte olej a asi 180 ml
vody. Pomoci hnétaciho haku vypracujte tésto ( pokud je moc suché, pridejte trochu vody, a jestli
naopak nechte spojit, pridejte trochu mouky ), rozdélte ho na dva stejné velké dily a vyvalejte je na
pozadovanou velikost. Troubu predehrejte na 230°C nebo nastavte na program pizza. Placky tésta
vloZte na plech lehce vymazanym olejem, potrete passatou, pokladte pokrajenymi platky Sunky,
osolte, opeprete a bohaté zasypte strouhanym syrem a pokladte oCiSténymi pokrajenymi zampiony.
Pecte asi 12 minut. Pizza je hotova, kdyZ jsou okraje zlatavé a syr dokonale rozpustény.

Poznamka:

2 pizza



