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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Ryze arborio 2 hrnek
. Safran 1 $petka

- Bilé vino 100 ml

- Kureci vyvar 4 hrnek
- Vejce 1 ks

. Sul dle chuti 3 $petka
- Mozzarella na napln 150 g
- Trojobal

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 1 ks

- Strouhanka 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozpaleném oleji orestujte ryzi, vmichejte Safran a vino, kratce povarte a nechte odparit alkohol.
Pak postupné po nabérackach prilévejte horky vyvar, jako kdybyste pripravovali risotto. PokracCujte
tak dlouho, az ryze zcela zmékne. Dochutte soli. Nechte tplné vychladnout a pak vmichejte vejce.
Mozzarellu nakrajejte na malé kousky a ty zabalte do ryzové smési. Malé kulicky obalte v trojobalu a


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

smazte ve vyssi vrstvé rozpaleného oleje. Jako napln muzete pouzit i omacku marinara i bolognese,
podavat lze i s troskou rajcatové omacky a Cerstvymi listky bazalky.



