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Suroviny

Porce: 1

. Veprovy bucek 1 kg

- Cibule 1 ks

. Cesnek 8 ks

- Mlety kmin 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Stl 1 ks

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

- Koreni Na veprovou peceni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Maso nakrdjime na vétsi kostky, dame do pekacku, osolime, okorenime, posypeme hrubé nakrajenou
cibuli a ¢esnekem, podlijeme trochou vody, ddme do trouby (200 °C) a v prikrytém pekacku peceme
cca 1/2 hodiny.

Dle potreby podlévame trochou vody. Pak peceme odklopené do mékka. Maso by mélo byt dozlatova
vypecené. Nechame vychladnout. Poté vSe (maso, stavu, tuk) ddme do mixéru a rozmixujeme na kasi,
do které pridame l1zici hor¢ice. Podavame s ¢erstvym kiupavym chlebem, kyselou okurkou,
nakrajenou cibulkou a pivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

