Olomoucka pomazanka s mascarpone -
zdrave a chutne

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. Olomoucké tvaruzky (syrecky) - ty¢inky 125 g
- Mascarpone 250 g

- Jarni cibulka 3 ks

- Medvédi ¢esnek 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Olomoucké tvaruzky nastrouhame na hrubém struhadle a smichdme s mascarpone. Pak je na kazdém
z nas, jakou prichut pomazanky zvoli. Bud do pomazanky priddme najemno nasekame listky
medvédiho ¢esneku nebo bilé ¢asti natovych cibulek.

Pomazanku neni nutné solit a peprit, jen ji namazeme na Cerstvé bilé nebo tmavé pecivo, které
dozdobime bud listky medvédiho ¢esneku nebo nadrobno pokrajenou zelenou ¢asti cibulek.

Poznamka:

Podavame se sklenici vychlazeného piva nebo mléka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

