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Suroviny

Porce: 6

- Vejce 4 ks

- Cukr krystal 4 1zice

- Polohruba mouka 4 1zice

- Olej 1 1zice

- Maslo, mouka na vymazani plechu 1 ks
. Zelatina - sacek 2 ks

- Smetana ke slehani 250 ml

- Jahody na ozdobu 1 baleni

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Smetanu vyslehejte a nechte v lednicce odpocinout. Vejce vyslehejte spolu s cukrem, pridejte
polohrubou mouku a nakonec olej. Tésto nalijte do maslem vymazané a moukou vysypané formy a
pecte v predehraté troubé pri 160°C dozlatova, asi 15-20 minut. Korpus nechte vystydnout. Mezitim
si pripravte zelatinu podle navodu, ta nase je bez cukru. PiSkot potrete Slehackou, ozdobte
nakrajenymi jahodami a zalijte Zelatinou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Forma o pruméru 23 cm



