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Suroviny

Porce: 10

- Tésto

- Hladka mouka 2.5 hrnek
- Mouckovy cukr 0.5 hrnek
- Holandské kakao 3 1zice

- Hera 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Prasek do peciva 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Tvarohova napln

- Mékké tvarohy 2 ks

- Mouckovy cukr 1 hrnek

- Rozehraté maslo 30 g

. Zloutek 3 ks

- Praskovy vanilkovy pudink 1 1Zice
- Bilek 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 10

Postup:

Vypracujte tésto, rozdélte jej na dvé Casti a dejte ztuhnout do mrazaku. Pripravte si tvarohovou
napln: utfete tvarohy s cukrem, maslem, zloutky a vanilkovym pudinkem. Uslehejte snih z bilku a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zlehka zapracujte do naplné. Na plech vyloZeny pecicim papirem nastrouhejte nahrubo prvni ¢ast
tésta, rozetrete na néj tvarohovou napln a navrch nastrouhejte druhou ¢ast. PecCte v predehraté
troubé pri 180°C dozlatova, priblizné 20-30 minut.

Poznamka:

1 plech



