Zapecené palacinky po italsku
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Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- Plnotucné mléko 500 ml
- Vejce 4 ks

- Hladka mouka 6 1zice

. Sul 1 Spetka

. Kura z biocitronu 1 ks
- Olej na smazeni 1 ks

- Napln

- Olivovy olej 1 ks

. Salotka 2 ks

. Cesnek 25 strouzek

- Baby Spenat 400 g

- Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 4 Spetka
- Ricotta 200 g

- Parmazan 80 g

- Parmskd Sunka 100 g

- Méslo na vymazani 1 ks
- Smetana 30% 100 ml

. Zloutek 1 ks

- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

Z mléka, vajec, mouky, soli a citronové kury vySlehejte tésto na palacinky. Opecte je na panvi z kazdé
strany dozlatova. Mezitim na olivovém oleji orestujte nasekané Salotky a ¢esnek, pridejte spareny
Spenat a orestujte. Dochutte soli a peprem a na zavér vmichejte ricottu a polovinu nastrouhaného
parmazanu. Touto smési napliite palacinky, pridejte platky Sunky a zarolujte. Vyskladejte do maslem
vymazaného pekacku. Prelijte smetanou smichanou se zbytkem syra, Zloutkem a nasekanou
petrzelkou. Zapecte v predehraté troubé pri 200°C dozlatova, asi 5 minut.



