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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 4 ks

. Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 4 Spetka

- Olivovy olej 1 ks

- Citron 1 ks

- Rozmaryn 1 snitka

- Parmska Sunka 4 platek

- Maslo 2 lzice

- Jarni cibulka 2 ks

- Uvarené brambory ve slupce 500 g
- Parmazan 40 g

- Ruzovy pepr dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Prsa osolte, opeprete a orestujte na grilovaci panvi na olivovém oleji z obou stran dozlatova. Pridejte
platky citronu a snitku rozmarynu. V troubé nasucho upecte parmskou Sunkou. Na maésle orestujte
nasekanou jarni cibulku, pridejte oloupané brambory a Stouchejte je spolu s nastrouhanym
parmazéanem, soli a drcenym ruzovym peprem. Na talif' tvarujte 1zicemi noky, zasypte je kousky
pecené parmské Sunky. Pridejte grilovanda kureci prsa, citron a rozmaryn. Pred podavanim dochutte
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ruzovym peprem.



