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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 ks

. Cervené cibule 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Filet tresky nebo lososa 4 ks
. Sul dle chuti 5 $petka

- Pepr dle chuti 4 Spetka
- Rozmaryn 4 snitka

- Bazalka 3 Spetka

- Petrzelka 1 hrst

- Cherry rajcatka 16 ks

- Chilli papricka 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujte nahrubo nakrajenou cibuli a strouzky ¢esneku. Do zapékacich misek dejte
orestovanou cibuli s ¢esnekem, prisedejte osolené a opeprené filety, nasekané bylinky, rajcatka,
chilli papricky a zakapnéte olivovym olejem. Prikryjte alobalem a pecte v predehraté troubé pri
180°C asi 20 minut.
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