Tésto na suSenky

Kategorie: Ostatni

Autor: andrea

Suroviny

- Maslo 100 g

- Cukr mouckovy 100 g

- Voda 60 ml

- Hladka mouka 250 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Do kastrolu dame maslo a vlijeme vodu. Zahrejeme a prisypeme mouckovy cukr a privedeme k varu.
Odstavime z plotny a nechame vystydnout.

Do misy prosijeme mouku a pridame k ni prasek do peciva a malou Spetku soli. K této suché smeési
prilijeme vychladlou tekutou smés a prohnéteme v hladké tésto. Zabalime do potravinarské fdlie a
nechame 2-3 hodiny odpocivat.

Toto tésto je univerzélni. Nejvice se hodi na pripravu susenek


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

