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Suroviny

Porce: 4

- Cocka 600 g

- Bily vinny ocet 1 ks

. Stl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka
- Pancetta 250 g

- Cervena cibule 1.2 ks

- Polni¢ek 2 hrst

- Cherry rajcata 400 g

- Ttalsky dresink 75 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Cocku uvatte v osolené vodé a lehce okyselené domékka, trvé to asi 20 minut. Slijte. Podle toho,
jestli chcete salat teply nebo studeny, nechte vychladnout. Nez se ¢ocka uvari, pripravte si zbytek
surovin. Pancettu nakrajejte na malé kosticky a orestujte. Cibuli nakrajejte najemno. Polnicek omyijte
a nechte osusit. Rajcatka nakrajejte podle velikosti na poloviny az Ctvrtiny. VSe promichejte s cockou
a dresinkem a dochutte soli a peprem, pripadné jesté zastriknéte citronovou stavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Italsky dresink:

Do misky nalijte 100 ml extra panenského olivového oleje, na jeho chuti a viini zavisi uspéch celého
dresinku. Podle chuti pridejte 2-3 1zice bilého vinného octa a 1-2 1zZice citronové stavy. MetliCkou
proslehejte, az vznikne lehka emulze. Pak uz staci dochutit 1 strouzkem utfeného ¢esneku, trochu
strouhaného parmazanu, listky Cerstvého tymianu, morskou soli a hrubé mletym peprem. Pred
podavanim vzdy promichejte.



