Bramborovy salat s pistaciemi

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Brambor typ A 750 g

- Extra panensky olivovy olej 75 ml

- Vinny ocet 3 1zice

. Morska sul dle chuti 2 Spetka

- Hrubé mlety barevny pepr dle chuti 2 Spetka
- Placholista petrzelka 1 hrst

- Bila cibule 1 ks

- Prazené pistacie 2 hrst

- Parmazdan 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ( vybirejte spiS mensi ) omyijte a uvarte ve slupce domékka. Nechte trochu zchladnout,
oloupejte a nakrdjejte na kousky. Jesté teplé brambory zalijte olivovym olejem a vinnym octem,
pridejte stl, pepr, nasekanou petrzelku a poradné promichejte. Nechte asi 10 minut odlezet a podle
chuti pridejte olej a ocet, brambory ho do sebe vsdknout opravdu hodné! Nakonec vmichejte
nakrajenou cibuli a nasekané pistacie. Pred podavanim posypte parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

