Kavove gelato - Frutti e dolci

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

. Zloutek 3 ks

- Mouckovy cukr 100 g
- Smetana 12% 500 ml
. Silna kava 120 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

Zloutky a polovinu cukru dejte do misy a $lehejte elektrickym $lehacem aZ vznikne svétla péna.
Smetanu vlijte do kastrulku. Pridejte zbytek cukru a kavu a zahrivejte, az se cukr rozpusti. Sundejte
z plotny a nechte chvilku zchladnout. Pak kavovou smetanu za stalého michani postupné vlijte do
Zloutkové pény. Misku postavte do teplé vodni lazné a smés Slehejte, az zhoustne. Krémovou hmotu
nechte vychladnout, nejlépe tak, ze misku ponorte do vody s ledem a obsah obc¢as promichate. Pak
zmrzlinu prendejte nejlépe do kovové misky s uzavérem a dejte do mrazéku. Kazdych 30 minut
proslehejte.
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