Smradoch

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Drozdi 250 g

- Cihla 150 g

- Zelena paprika 2 ks
- Vejce 4 ks

- Cibule 1 ks

- Olej 1 ks

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Predem nakrajime papriky na drobné kosticky, nastrouhdme syr, nakrdjime cibuli. Na oleji smazim
cibuli a kdyz zacina zlatnout pridam rozdrobené drozdi. Kdyz se drozdi rozpusti, priddm papriku a tu
vlastné v tom drozdi dusim.

Stéle micham az drozdi zacne houstnout, pak priddm syrova vejce, osolim, opeprim. Michdm do
ztuhnuti vajec, odstavim. Teprve potom nasypu strouhany syr a zamicham.

U nés doma tradic¢ni letni pomazanka - dobra tepld i studené druhy den. A smradoch proto, ze kdyz
se déld, tak zrovna nevoni po ,fialkdch”. Znaji ji tak i mé kamaradky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

