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Suroviny

Porce: 4

- Olej 2 lzice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Zralé rajcata 2 ks

- Nové koreni 1 kulicka

- 3 cm dlouhy koren zadzvoru 1 ks
- Ocet 2 1zice

- Sdjova omacka 2 1zice

- Krupicovy cukr 1 Izice

- Salat ( zeli ) pak choi 2 ks
- Udon nudle 1 ks

- Hovézi vyvar 11

- Hovézi na polévku 250 g
- Jarni cibulka 1 ks

. Cerstvy koriandr 1 hrst

. Sul dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Taiwan

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi na oleji orestujte nasekanou cibuli, cesnek, pridejte blansirovand, oloupana a na kostic¢ky


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nakrajena rajcata. Vmichejte nové koreni, oloupany a nastrouhany zazvor, ocet, séjovou omacku,
dochutte cukrem a soli. Varte 5 minut. Pridejte nakrajena na platky pak choi a nudle, zalijte vyvarem
a varte 3 minuty. Za stalého michani na jiné panvi orestujte platky masa. Presunte ho do misek,
zalijte polévkou a dochutte listky koriandru a jarni cibulkou.



