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Suroviny

Porce: 5

- Sddlo 40 g

- Cibule 100 g

- Drozdi 50 g

- Strouhanka 100 g

- Mléko 1.81

- Vejce 2 ks

. Sul, kmin - dle chuti 1 $petka
- Pazitka 1 hrst

- Zelenina z polévky 1 ks
- Sadlo 50 g

. Cibule 100 g

- Kapusta 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Na sadle zpola osmazime nadrobno nakrajenou cibulku a pridéme drozdi. Nechame tplné
ztmavnout, az prijemné voni. Pak zasypeme strouhankou, zalijeme mlékem a provarime. Pridame
vejce a vSe na ohni dohusta vymichame. Osolime,, okorenime kminem nadrobno nakrajenou
pazitkou. Napln doplinujeme zeleninou z polévky por. i zbytky vareného nebo peceného masa. Listy
kapusty kratce a rychle sparime, dame dva na sebe, potreme néplni, stoCime a ddme dusit na tuk s


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

cibulkou nebo na slaninu. Podlijeme a deset minut az patnact minut dusime. Podavame s
bramborovou kasi.



