Zapecena kolinka se sunkou a zampiony
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 50 g

- Smetana 33% 300 ml
- Parmazan 100 g

. Zloutek 2 ks

- Kolinek 600 g

. Salotka 2 ks

- Sunka v celku 250 g

. Zampiony 250 g

. Sul dle chuti 3 $petka
- Pepr dle chuti 3 Spetka
- SuSeny tymian 1 hrst
- Mleta paprika 1 1Zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Na poloviné rozehratého masla pri nizké teploté povarte smetanu, vmichejte nastrouhany parmazan
a odstavte. Za obcasného michani nechte vychladnout a poté vmichejte zloutky. Téstoviny uvarte
podle navodu na skus. Mezitim na zbylém maésle orestujte nasekanou Salotku, na kosti¢cky nakrajenou
Sunku a na platky nakrajené zampiony. Dochutte soli, peprem, vmichejte tymian, mletou papriku a
uvarené téstoviny. Vymazte zapékaci formu, vlozte do ni téstoviny a zalijte smetanovou smési. Pecte


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

v predehraté troubé pri 180°C dozlatova,asi 30 minut,



