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Suroviny

Porce: 4

- Téstovin 300 g

. Sl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Olivovy olej 3 1zice

. Salotka 2 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Brokolice s dlouhym stonkem 1 ks
- Nakladané ancovicky 8 ks
- Drceny hrebicek 2 Spetka
- Strouhanka 40 g

- Parmazan 40 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte ve vétsSim mnozstvi osolené vody na skus. Na olivovém oleji orestujte nasekanou
Salotku s ¢esnekem. Pridejte hlavicky brokolice, scezené ancovicky, drceny hrebicek a kratce duste,
dokud brokolice nezmékne. Smichejte s uvarenymi téstovinami. Dochutte soli, peprem, zasypejte
strouhankou a nastrouhanym parmazanem.
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