Focaccia s olivami a rozmarynem
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Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Drozdi 20 g

- Hladka mouka 400 g

. Sal 1.2 1zicka

- Extra panensky olivovy olej 3 1zice

- Vypeckované ¢erné olivy 1 hrst

. Cerstvy rozmaryn 1 snitka

- Hrubéd morska sul na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Drozdi rozpustte ve 200 ml vlazné vody. Mouku smichejte s obycejnou soli, pridejte rozmichané
drozdi a 3 Izice olivového oleje. Uhnétte hladké pruzné tésto. Podle potreby pridejte troSku mouky
nebo vody. Prikryjte a nechte asi 45 minut na teplém misté kynout. Na pomoucené pracovni plose
rukama propracujte nakynuté tésto. PoloZte na plech vylozeny pecicim papirem a pokapejte
poradnou davno olivového oleje. Zakryjte folii a nechte jesté 15 minut kynout. Troubu zapnéte na
220°C. Znovu pokapejte olejem a prsty vymacknéte prohlubné do tésta. Zamacknéte do nich olivy a
posypte nasekanym rozmarynem a hrubou soli. Pecte asi 30 minut dozlatova. Podavejte idedlné jesté
teplé.
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