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Suroviny

Porce: 4

- Pancetta 120 g

- Ve slupce uvarené brambory 400 g
- Slunecnicovy olej 1 ks

- Salat frisée hlavka 1 ks

- Bila cekanka 1 ks

. Cervend ¢ekanka 1 ks

- Balzamiko 5 1zice

- Olivovy olej 50 ml

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Vyloupané granatové jablko 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pancettu nakrajenou na malé kosticky opékejte na panvi, dokud nezacne zlatnout. Brambory
oloupejte a nakrdjejte na kosticky. Ty osmazte na slunec¢nicovém oleji dozlatova. Salat a ¢ekanku
oCistéte a rozeberte na listky, ty cekankové natrhejte na kousky. Pripravte zalivku z balzamika,
olivového oleje, soli a pepre. VSe promichejte a podavejte posypané granatovym jablkem.
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