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Suroviny

Porce: 5

- Maslo 150 g

- Hladkd mouka 150 g

- Hladkda kukuri¢na mouka 150 g
- Mouckovy cukr 150 g

- SuSené drozdi 1.2 baleni

- Biocitron 1 ks

- Vejce 3 ks

- Piniové orisky 50 g

- Avogadovy sirup 2 Izice

- Mata na ozdobu 5 ks

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Formu vymazte kouskem masla. Z peciciho papiru vystrihnéte kruh a vylozte jim dno formy. Zbylé
maslo rozpustte a nechte lehce zchladnout. V mise smichejte obé mouky, cukr a drozdi. Z citronu
nastrouhejte do smési kuru. Citronovou $tavu uslehejte s vejci a vmichejte do moucné smési.
Nakonec zapracujte maslo. Tésto prendejte do formy a povrch uhladte. Pak ho posypte piniovymi
orisky. Troubu zahrejte na 180°C. Mezitim nechte kola¢ lehce nakynout pri pokojné teploté, bude to
trvat asi 15 minut. Pak ho vlozte do predehraté trouby a pecte 35 minut. UpecCeny kolac¢ nechte lehce
zchladnout. Jesté vlazny ho pokapejte sirupem. Pred podavanim okraje kolace pocukrujte a ozdobte
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ho listky ¢erstvé maty.



