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Suroviny

Porce: 4

. Zelatina 3 platek

- Smetana 40% 300 g

- Krupicovy cukr 50 g

- Citronovy likér limonecello 20 ml
- Vanilovy lusk 1 ks

- Sirup

- Biolimetky 2 ks

- Krupicovy cukr 80 g

Doba pripravy: 25 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zelatinu namocte do studené vody a nechte bobtnat. Smetanu s cukrem a likérem smichejte v hrnci.
Pridejte seminka vyskrabnutd z vanilkového lusku. Smetanu nechte prejit varem a sundejte z plotny.
Nechte ji trochu vychladnout. Namocenou zelatinu slijte a vymackejte z ni vodu. Pridejte ji do horké
smetany. Michejte, az se zcela rozpusti. Pak rozdélte do ¢tyr formicek a dejte ztuhnout do lednicky.
Z jedné limetky nastrouhejte kuru. Pak z ni vymackejte $tavu. V kastrilku smichejte Stavu s cukrem.
Zahrivejte a michejte, az se cukr rozpusti a smés lehce zhoustne. Pak nechte vychladnout. Do
vychladlého sirupu vmichejte nastrouhanou kiru. Druhou limetku nakréjejte na kolecka a vlozte do
sirupu. Ztuhlou panna cottu vyklopte na talirky a ozdobte kolecky limetky v sirupu.
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