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Suroviny

Porce: 5

- Olivovy olej 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

. Cerstvy tymian 1 1Zice

. Salvéj 1 1Zice

. Sterilovana rajcata 1200 g
- Vinny ocet 3 1zice

- Krupicovy cukr 3 Izice

- Velké lilky 6 ks

- Parmazan 100 g

- Strouhanka 85 g

- Piniové orisky 50 g

- Sl dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Mozzarela v nalevu 2 ks
- Bazalka 1 hrst

Doba pripravy: 115 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Troubu zapnéte na 200°C. Na rozehratém oleji zpénte nasekany Cesnek, tymiadn a Salvéj. Pridejte
rajCata, ocet a cukr a duste 25 minut do zhoustnuti. Lilky nakréjejte na tenké podélné platky. Z obou


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

stran je potrete olejem a na panvi opecte dozlatova. Na dno zapékaci misy naneste trochu rajcatové
omacky. Polozte vrstvu lilku, osolte a opeprete a potrete rajcatovou omackou. Pokladte platky
mozzarelly, posypte parmazdnem a bazalkou. Postup zopakujte. Uplné navrch prijde rajcatova
omacka. PecCte 30-40 minut dozlatova. Nechte chvili odpoc¢inout a podavejte posypané zbylou
bazalkou.



