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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Pancetta 100 g

. Salotka 2 ks

- Cesnek 2 strouZek

. Sunka 200 g

- Salvgj 1 1Zice

- Rajcatové pyré 200 ml
- Predvarené drstky 300 g
- Hovézi vyvar 11

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Petrzelka 1 hrst

.- Parmazdan 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujte nakrajenou pancettu, pridejte nasekanou Salotku a ¢esnek, orestujte. Poté pridejte
nakrajenou Sunku, Salvéj a rajcatové pyré. Povarte. Pak do hrnce vhodte drstky, zalijte vyvarem,
ochutte soli i peprem a varte asi 20 minut. Na zavér pridejte nasekanou petrzelku a nastrouhany
parmazan.
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