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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Jarni cibulka 2 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Hliva ustri¢na 250 g

. Zampiony portobello 2 ks
- Porek 1 ks

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Tymian 1 Spetka

- Bilé vino 300 ml

- Zeleninovy vyvar 1 1

- Petrzelka 1 hrst

- Smetana 33% 200 ml

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji orestujte nadrobno nakrédjenou jarni cibulku spolu s nasekanym Cesnekem, pridejte na mensi
kousky nakrajenou hlivu, portobello a pérek. Osolte, opeprete, pridejte tymian a orestujte dozlatova.
Potom podlijte vinem a redukujte. Kdyz se vino odpari, prilijte vyvar a povarte. Na zavér pridejte
nadrobno nasekanou petrzelku, vmichejte smetanu a dochutte soli a peprem.
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