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Suroviny

Porce: 4

- Pizza tésto 2 ks

. Salotka 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Loupana rajcata 400 g

- Oregano dle chuti 1 Spetka
- Bazalka dle chuti 1 Spetka
. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravte si rajcatové sugo. Na oleji orestujte najemno nasekanou Salotku a Cesnek. Pridejte
oloupana rajcatam rozmackejte, dochutte soli, peprem a bylinkami. Nechte zredukovat prebytecnou
tekutinu. Tésta na pizzu rozvalejte a vykrojte kolecka. Potrete je troskou olivového oleje, pokryjte
sugem a ingredience podle chuti. PeCte v predehraté troubé pri 180°dozlatova, asi 10 minut.
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