Gnocchi s pestem z vlasskych orechu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Cerstvé gnocchi 500 g
- Olivovy olej 2 Izice

- Houby portobello 4 ks
- SuSena rajcata v oleji 100 g
. Maslo 2 lzice

- Bazalka 1 hrst

- Rukola 100 g

- Pesto

- Vlasské orechy 150 g

. Cesnek 1 strouzek

- Parmazan 60 g

- Olivovy olej 100 ml

- Citron 1 ks

- Sl dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Vlasské orechy nasucho orestujte na panvi a spolu s ¢esnekem, strouhanym parmazanem a olivovym
olejem rozmixujte. Dochutte soli a pepiem a citronem. Na oleji orestujte na platky nakrajené houby


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

spolu s rajCaty, osolte a opeprete. Gnocchi uvarte podle navodu na obalu, smichejte s pestem,
pridejte houby a rajCata, ozdobte na masle orestovanou rukolou a bazalkou.



