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Suroviny

Porce: 4

. Cerstvé téstoviny 500 g
- Olivovy olej 2 Izice

- Jarni cibulka 2 ks

- Zeleny chrest 6 ks

- Fazolové lusky 100 g

- Hrasek 100 g

- Cherry rajcata 200 g

- Kureci vyvar 200 ml

.- Parmazan 40 g

- Bazalka 1 Spetka

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte na skus. Na olivovém oleji orestujte nasekané jarni cibulky, prijdete nakrajeny
chrest, fazolky, hrasek a cherry rajcata. Zalijte troskou vyvaru, osolte, opeprete a restujte asi 2
minuty tak, aby zelenina zustala kiupava. Podavejte smichané s téstovinami, nastrouhanym
parmazanem a ozdobte bazalkou.
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