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Suroviny

Porce: 4

- Maéslo 3 Izice

. Cervena cibule 2 ks

- Krupicovy cukr 50 g

- Balzamiko 1 1zicka

- Malé rajcata 400 g

- Rozmaryn 1 snitka

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka
- Listové tésto 200 g

- Olivovy olej 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu zapnéte na 180°. Maslo rozehrejte v panvi, vlozte jemné nakrajenou cibuli a 1Zici cukru.
Nechte zkaramelizovat, trvé to asi 15-20 minut. Podlijte par 1zicemi vody, odmichejte ode dna a
nechte vychladnout. Zbytek cukru nasypte do panve, pridejte asi 3 1zice vody a balzamiko a nechte
zkaramelizovat. Ve smeési obalte rajcata a urovnejte je do kolacové formy vylozené pecicim papirem.
Zasypte nasekanym rozmarynem, osolte a opeprete. Posypejte opecenou cibuli, znovu osolte a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

opeprete. Navrch polozte rozvalené tésto. Na okrajich umackejte tak, abyste napln uzavreli a rajéata
uvnitr se dusila. Potrete olivovym olejem a pecte asi 30 minut dozlatova. Nechte 10 minut odlezet a
preklopte talirem.



