Kureci kosticky v tésticku
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Solamyl 1 1zice

- Kureci maso 500 g

- Olej 5 1zice

- Vejce 3 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Hladka mouka 3 1zice
. Sul 1 Spetka

- Tvrdy syr 125 ¢

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kureci maso omyjeme a osusime. Nakrajime na kosticky. Osolime, opeprime, posypeme solamylem,
zamichdme a nechame v lednici chvili odlezet.

Tvrdy syr nastrouhdme najemno. Oloupany Cesnek utreme spolu se soli. Vejce s moukou, ¢esnekem,
soli a syrem rozmichdme do hladkého tésticka.

V tésticku kureci maso obalujeme a ihned smazime v rozpaleném oleji a smazime dozlatova.

Poznamka:

Vhodna priloha jsou Stouchané brambory a bramborové kase.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

