Krenova pomazanka z cervene repy
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Suroviny

Porce: 1

. Cervend repa 300 g

- Strouhany kren 1 ks

- Zakysana smetana 150 g
. Stl 1 ks

- Cukr krupice 1 ks

- Citronova stava 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Repu uvarenou ve slané vodé oloupeme a nastrouhdme na jemném struhadle. Kien o¢istime,
oloupeme a nastrouhdme také najemno. Mnozstvi zalezi na jeho Cerstvosti a sile.

Repu smichdme s ki'enem, smetanou a osolime. Dochutit miiZzeme i cukrem a citronem. Zamichané
nechame vychladit. Podavame s ¢erstvym pecivem nebo na pecivo rovnou mazeme, zdobime dle
vlastni chuti a fantazie.

*Muzete udélat i variantu se strouhanym jablkem.

*Pouzit muzete i krenex(smetanovy...).

Takto pripravenou smetanovou repu s kifenem muzeme podavat i k pe¢enému, grilovanému nebo
varenému masu.
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