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Suroviny

Porce: 1

- Drozdi 4 ks

- Méslo 120 g

- Cibule 1 ks

. Parky 2 ks

- Vejce 3 ks

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Horcice plnotucna 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vejce uvarime natvrdo. Na kousku maésla rozpustime drozdi a michame, dokud zase trochu
nezhoustne (doporucuji teflonové nadobi), pak odstavime - nechdme vychladnout.

Mezitim do misky dame rozméklé maslo, 1zicku plnotu¢né horcice, nadrobno nakrajenou cibuli, na
hrubém struhadle nastrouhany parek a vejce, osolime, opeprime a vmichame vychladlé drozdi.
Nakonec vSe projedu Slehacem s metlami, aby se to hezky spojilo a promichalo. Vhodné na chleba i
pecivo - s rajcatovym saldtem je to mnam.
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