Klobasa v bramborovem teste
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Brambory 500 g
- Vejce 2 ks

- Klobésa 2 ks

- Syr100g

. Sul1ks

- Mouka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ve slupce uvarené brambory nastrouhame a s moukou, soli a 1 vejcem vypracujeme bramborové
tésto.

Tésto rozvalime na silny plat, do stredu ddme nejprve uvarené klobasy a stocime do vélce. Boky
dobre utésnime, valec potreme rozslehanym vejcem a peceme v troubé pri stredni teploté 20 min.
Potom potieme opét vajickem, posypeme syrem a dopeceme.

Trosku nechame vychladnout, krajime na kousky asi 5 cm silné a podavame s dusenym zelim
(pripravenym podle svého gusta).
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