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Suroviny

- Maslo 100 g

- Trtinovy cukr 50 g

- Hrubd mouka 100 g

. Sul 1 Spetka

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Mléko 2 1zice

- Jemné ovesné vlocky 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Mouku smichdme s praskem do peciva a prosejeme do misy. Priddme sul, tfinovy cukr a jemné
ovesné vlocky. VSe promichame. Do misy priddme zméklé maslo, které nakrajime na kosticky.
Prilijeme 1 1zici mléka a dobre promichame. Dle potfeby muzeme pridat dalsi 1zici mléka.

Tésto vyvalime. Vlozime mezi dvé potravinové folie a valime na tenkou placku. Z placky vykrajujeme
koleCka a davame na vymazany plech. Troubu si predehrejeme na 180 stupnu a peceme asi 15-25
minut.
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