Plnene bramboroveé placky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Brambory 500 g

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 1 ks
. Sul1ks

- Napln

- Jablka 1 ks

- Cukr 1 ks

- Skorice 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory ustrouhdme na jemném struhadle, pridame vajicko, mouku, stl a vypracujeme hladké
tésto, mouky pridavame tolik, aby se tésto nelepilo. Z tésta utvorime véalecek odkrajujeme vétsi
kousky, rozvalime na placku, na pllku této placky navr$ime nahrubo nastrouhand jablka, posypeme
cukrem a skorici, prehneme druhou pulkou tésta, okraje utésnime a ddme péci na tukem vymazanou
panev.

Na péanev se vejdou akorat dvé. Peceme po obou stranach do ruzova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

