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Suroviny

Porce: 4

- nové brambory 1 kg

- jarni cibulka 1 kelimek
- olivovy olej 3 1zice

. pepr 1 Spetka

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.Pomazankové maslo rozetri v misce s jogurtem, soli,trochou cukru a pepre

2.Cibulku ocisti, oplachni a jemné nasekej vCetné zelené ¢asti a primichej ke krému.Krém uloz do
chladu.

3.Troubu predehrej na 200°.

4.Plech na peceni vyloz alobalem.

5.Brambory poradné odrbej Cistym kartackem a po délce nakrdjej na ¢tvrtky,pripadné na
osminky,aby byly vSechny kousky priblizné stejné velké.

6.Brambory rozloz do pekace oslol je a zakapej olejem.

7.Vloz do trouby a pe¢ asi pul hodiny,jednu bramboru pak napichni a ochutnej, jestli uz je propecena;
kdyz ne, pec jesté asi 10 minut.

8.Nasad si chnapky a opatrné vyndej plech z trouby,brambory rozdél do misek a podavej se soli a
cibulkovym krémem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Poznamka:

Né&cini k pripravé: miska,varecka,nuz,prkénko,plech na peceni,alobal, kartacek,chnapky



