Pecené brambory Vzpominka na Berlin
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Suroviny

Porce: 1

- Brambory 500 g

- Taveny syr 1 balicek
- Bily jogurt 1 kelimek
. Sl 1 1zicka

- Cesnek 3 strouzek

- Petrzelka 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory se slupkou dobre omyjeme kartadckem a narovname na plech, ktery vylozime papirem na
peceni. Mlizeme je také zabalit jednolivé do alobalu. UpeCeme v troubé, az jsou mékké a slupka je
jakoby papirova. Pak kazdou bramboru pootevieme (treba tak, ze do ni lehce bouchneme pésti) a
naplnimé syrovou omackou. Muzeme posypat barevnym peprem nebo bylinkami. Podavame jako
samostatné jidlo nebo prilohu k masu bez omacky.

Syrova omacka: taveny syr rozslehame s jogurtem (na 1 obdélnicek cca 100 g jogurtu). Ochutime
cesnekem, bylinkami, pripadné peprem a soli.
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