Bramborové placky se zakysankou
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Suroviny

Porce: 1

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Varené brambory 4 kelimek
- Rozslehané vejce 2 ks

. Stl 1 ks

- Drceny kmin 1 1zicka

- Hrubd mouka 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Brambory rozstouchdme nahrubo (né na kasi). Brambory, vejce a smetanu smichame v misce.
Osolime, okminujeme a mouku pridédme dle hustoty tésta. Nesmi byt moc tuhé, takze par 1zic postaci.

Vlhkou rukou pak délame slabé placicky, které smazime na trosce oleje dozlatova z obou stran.
Podévame se zeleninovym salatem nebo jako prilohu k masu.

Poznamka:

Do tésta mizeme pridat sekané bylinky, Cesnek a jiné koreni (dle chuti).
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