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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 500 g
- Vejce 4 ks

. Sl 1 1zicka

- Ementdl 200 g

- Cibule 2 ks

. Maslo 2 lzice

- Pepr mlety 1 Spetka
- Pazitka 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, vajec, 1/81 vody a 1 1zicKky soli vypracujeme tuzsi tésto. V pripadé potreby pridame vodu.
Tésto se musi odlepovat od stény misy a délat bubliny. Uvedeme do varu vétsi mnozstvi ossolené
vody. Tésto vyklopime na prkénko, nozem tvorime halusky a sesuneme je primo do vrouci vody.
Jakmile halusky priblizé za 3 minuty vyplavou na hladinu, vyjmeme je a prolijeme studenou vodou.
Cibule oloupeme, nakrajime na koleCka a na masle osmazime dozlatova. Okapané halusky a syr
smichame a kratce opeceme. Posypeme cibulkou a okorenime. Pokrm posypeme sekanou pazitkou.
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