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Suroviny

Porce: 1

. Skvarky 1 ks

- Hladka mouka 1 ks
- Vejce 1 ks

. Stl 1 ks

- Mléko 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Skvarky umeleme nebo alespon jemné usekdme. Trochu méné nez je Skvarki priddme hladké mouky
a promichame. Z mouky, soli, vejce (vajec) a mléka umichame hladké, mékké tésto. Nechame chvili
odpocinout. Na pomouceném vale roztahneme do placky, doprostied ddme bochének Skvarku s
moukou a vypracujeme jako listové tésto - prekladame a valime, nebo aspon uplacame a
roztahujeme. Jsme-li lini, zamichdme Skvarky primo do tésta, ale neni to ono.

Tésto vyvalime na pul cm, vykrajujeme (hrncem) placky a pe¢eme na suché panvi, nejlépe litinové
nebo teflonové. Pri peclivé praci tésto krasné listkuje.

Podame s bilou kavou (panové s pivem).
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